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Convocar el 49" Concurso Nacional de Queso de Autor — El Talento del Queso, abierto a
queserias del pais que elaboren y comercialicen su producto y tengan el Registro Sanitario
correspondiente en vigor.

El Talento del Queso es un concurso cuyo fin es la evaluacidn, por parte de un jurado experto,
de la capacidad de las personas elaboradoras y/o propietarias de la queseria, de presentar
y defender su proyecto empresarial quesero.

El objetivo principal de la presente convocatoria es dar a conocer tanto la importancia y el
talento de las personas que elaboran quesos singulares, como los retos tecnolégicos que
han superado hasta alcanzar el producto que estd en el mercado, asi como la contribucién
que los y las maestras queseras, los quesos, y, en definitiva, los proyectos queseros
singulares, estan aportando a la co-creacién de un nuevo escenario de gran valor afadido
para las producciones ligadas a la excelencia del Futuro del Sector Agroalimentario
Nacional. Se trata, en definitiva, de dar a conocer al publico general y profesional la riqueza
y singularidad de la nueva era en la que estd inmerso el sector quesero nacional.

IM

La final de la cuarta convocatoria del “Concurso Nacional de Queso de Autor — El Talento del
Queso”, se celebrara en el marco de las actividades previstas de la Feria de la Ascension
2024 en Oviedo, donde los proyectos seleccionados para la final podrancontar con la
oportunidad de ser defendidos in situ de manera presencial ante un jurado experto y con la
libre asistencia de publico general.

Este concurso esta organizado por el Instituto del Queso, que garantizard, junto con el
Ayuntamiento de Oviedo, las necesidades técnicas de los finalistas para desarrollar su
presentacidn, asi como el acceso al recinto de todas las personas que estén interesadas en
asistir.

El Instituto del Queso ejerce las funciones de secretaria técnicay es la propietaria intelectual
de esta iniciativa. Toda la informacidén sobre este concurso y sus anteriores ediciones se
encontrara disponible en la siguiente pagina web:

https://institutodelqueso.com/
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Los siguientes factores se valoraran de manera significativa: la trayectoria empresarial de la
queseria inscrita, los procesos tecnoldgicos y materias primas utilizadas, el impacto en el
mercado nacional e internacional, el caracter innovador de sus productos y procesos, los
premios recibidos en su trayectoria y la ficha técnica del queso que presentaran a concurso,
en representacidn de la produccién, independientemente de las diferentes marcas con las
gue trabaje.

La inscripcidn y participacidn en el concurso sera gratuita.

Se llevara a cabo una preseleccion de los candidatos, en base a la informacién técnica, tanto
del producto, como de la empresa elaboradora, recibida durante el proceso de inscripcion
abierto.

Las queserias que deseen participar, deberan remitir la documentacién necesaria requerida
por email (info@institutodelqueso.com) a la organizacidn del concurso, que llevara a cabo
una comprobacion de la misma con el objetivo de confirmar su adecuacidon para participar.

El Instituto del Queso analizard y valorard las inscripciones recibidas, preseleccionando las
mejores, que procederan a defender sus candidaturas durante la final, que tendra lugar el
durante el viernes 10 de Mayo 2024 en Oviedo, formando parte de la programacién de la
Feria de la Ascensidn 2024, en la Sede de la Capital Gastrondmica, situada en el Auditorio
Principe Felipe. Durante este evento de presentacion y defensa del proyecto quesero, las
queserias participantes podran compartir su presentacion en la pantalla existente en el
escenario y deberdn aportar cantidad suficiente del queso incluido en la presentacidn para
poder ser valorado por el jurado durante la defensa y colocar una mesa de presentacién con
los quesos finalistas.

Los proyectos seleccionados para final que quieran compartir su presentacion durante la
final, deberan enviar ésta misma a la organizacién por email (info@institutodelqueso.com)
antes del dia 3 de Mayo a las 12 horas.

Las candidaturas preseleccionadas deberan defender sus candidaturas, de manera
presencial en la ciudad de Oviedo en la Sede de la Capital Gastrondmica, situada en el
Auditorio Principe Felipe el dia 10 de Mayo de 2024 a las 16.30 horas.

Podran participar en el presente concurso todas las queserias de cualquier region
espafiola que cumplan la normativa vigente aplicada a su actividad, con productos de
elaboracion propia y destinada a la comercializacion. La persona encargada de la defensa de
la candidatura, una vez seleccionado para la final, debera ser un trabajador de la propia
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gueseria, un socio o el propietario de la misma.

Quedaran excluidas del presente concurso todas aquellas empresas elaboradoras que
incumplan los requisitos necesarios para su participacion o presenten la informacién
requerida fuera de plazo.

Las queserias interesadas deberdn enviar la documentaciéon requerida por correo
electrdnico a la direccién de correo electrénico: info@institutodelqueso.com.

Este mismo correo también se podra emplear para realizar cualquier consulta referente a las
normas del concurso.

La documentacién requerida para la formalizacion de la inscripcién deberd contener
informacidn sobre:

e Breve historia de la queseria.

e Descripcion de los procedimientos empleados durante la elaboracién.

e Descripcién de los ingredientes y materias primas utilizados, incluyendo su origen
y caracteristicas.

e Breve descripcidon de los diferentes productos elaborados en la queseria y los
premios obtenidos en los ultimos 10 afios.

e Copia del Registro Sanitario de la Queseria.

e Etiquetay ficha técnica del queso que se empleard en la cata de la final.

e Documento que acredite la propiedad o el contrato laboral de la persona que
realizard la presentacién en la final. Quedan excluidas para este efecto las personas
contratadas para este fin.

El documento descriptivo requerido deberd tener formato PDF y constara de un maximo de
5 hojas detamafio A4 con un tamafio minimo de fuente de 11.

e Plazo de presentacion de candidaturas: hasta el 22 de Abril de 2024 a las 18 horas.
e Comunicacién interna a los preseleccionados: 29 de Abril de 2024.

e Envio de presentaciones de defensa de los seleccionados a la organizaciéon: 3 de Mayo
de 2024 a las 12 horas.

e Defensa de la candidatura El Talento del Queso 2024: 10 de Mayo 2024 a las 16.30
horas.
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La evaluacién de las candidaturas, durante la fase inicial de preseleccidn, se llevard a cabo
por parte del personal del Instituto del Queso y de cualquier asesor externo que tenga a bien
elegir para la ocasion.

Para este fin se creard una Comisién de valoracidon de las candidaturas, formado por
personas de amplio espectro competencial relacionado con el Instituto del Queso vy
perteneciente al propio sector.

Para escoger las candidaturas que pasaran a la final se tendra en cuenta:

- Elorigen, historia y triunfos alcanzados por la queseria.

- Lanaturalezay origen de las materias primas empleadas.

- El modelo de trabajo y las caracteristicas de los procedimientos de elaboracién
implementados.

- Elgrado de innovacion tecnoldgica y/o social, econdmica, etc.

- La repercusion econdmico-social del proyecto empresarial y su posibilidad de
crecimiento.

- Y toda aquella informaciéon relevante al proyecto presentado que serd digno de
consideracion

La fase final se llevara a cabo de manera presencial y el grupo evaluador estara integrado por
profesionales expertos de diferentes disciplinas. El jurado estara integrado por un nimero
no inferior a cinco miembros que no podran tener relacidon, de naturaleza familiar o
contractual directa, con ninguna de las queserias seleccionadas.

El jurado valorara bajo los siguientes criterios:

- Lacapacidad de comunicacidn de la persona, asi como su entusiasmo y talento para
contar la historia de su proyecto quesero.

- lLaclaridad del mensaje durante la presentacion y la creatividad empleada.

- Las cualidades organolépticas del queso presentado, teniendo en cuenta la
informacidn aportada por el productor.

Cada finalista contara con 10 min para defender su proyecto. Podrdn apoyarse en una
presentacién digital (PowerPoint o similar) durante la defensa. En este caso, los finalistas
deberan enviar sus presentaciones a la organizacion para el dia 3 de Mayo a las 12h. Para la
defensa, las propuestas finalistas deberan aportar el queso representativo con el que
inscribieron el proyecto para su valoracién por parte del jurado.

La puntuacién se realizara con un maximo de 10 puntos por proyecto y juez, y la organizaciéon
mostrara la puntuacién final obtenida por cada queseria como la suma de todos los jueces.



Reconocimiento de los tres primeros proyectos clasificados, trofeo y dotacién econémica
aportada por Caja Rural de Asturias: 600€ para el primer clasificado, 300€ y 150€ para el
segundo y tercer clasificado, respectivamente.

El proyecto ganador recibira, como premio especial, un servicio de asistencia estratégica por
parte del Instituto del Queso con un valor estimado de 6.000€. Ademas, contard con la
posibilidad de estar presente, de manera gratuita, con un stand en el evento Cheese
Champions Experience, que se celebrard en Oviedo en Noviembre (fecha a determinar)
durante un fin de semana completo.



